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1 교과목 한국발효음식 전통향토음식
프로덕션실무

조리

프로덕션실무

조리
식품위생 전통향토음식 와쇼쿠요리 전통향토음식 와쇼쿠요리

프로덕션실무

조리
카이세키요리

09:30 담당교수 임0희 이0순 채0석 이0일 김0현 이0순 최0진 이0순 김0인 안0현 최0진

10:20 강 의 실 6201 2109 6402 6401 6103 6201 6402 6201 6302 5201 6302

2 교과목 한국발효음식 전통향토음식
프로덕션실무

조리

프로덕션실무

조리
식품위생 전통향토음식 영양학 와쇼쿠요리 전통향토음식 와쇼쿠요리 영양학

프로덕션실무

조리
카이세키요리

10:30 담당교수 임0희 이0순 채0석 이0일 김0현 이0순 주0란 최0진 이0순 김0인 주0란 안0현 최0진

11:20 강 의 실 6201 2109 6402 6401 6103 6201 6104 6402 6201 6302 6104 5201 6302

3 교과목 한국발효음식 전통향토음식
프로덕션실무

조리

프로덕션실무

조리
식품위생 전통향토음식 영양학 와쇼쿠요리 전통향토음식 와쇼쿠요리 영양학

프로덕션실무

조리
카이세키요리

11:30 담당교수 임0희 이0순 채0석 이0일 김0현 이0순 주0란 최0진 이0순 김0인 주0란 안0현 최0진

12:20 강 의 실 6201 2109 6402 6401 6103 6201 6104 6402 6201 6302 6104 5201 6302

4 교과목 한국발효음식 전통향토음식
프로덕션실무

조리
체인지2

프로덕션실무

조리
전통향토음식 영양학 와쇼쿠요리 전통향토음식 와쇼쿠요리 영양학

프로덕션실무

조리
카이세키요리

12:30 담당교수 임0희 이0순 채0석 박0진 이0일 이0순 주0란 최0진 이0순 김0인 주0란 안0현 최0진

13:20 강 의 실 6201 2109 6402 6103 6401 6201 6104 6402 6201 6302 6104 5201 6302

5 교과목 체인지2 영양학 한국발효음식
프로덕션실무

조리
와쇼쿠요리 식품위생 영양학 체인지2 카이세키요리 체인지2

프로덕션실무

조리

13:30 담당교수 박0진 주0란 임0희 이0일 이0경 김0현 주0란 채0석 최0진 박0진 안0현

14:20 강 의 실 6103 6104 6201 6401 6302 6103 6104 5204 6302 5204 5201

6 교과목 영양학 한국발효음식
프로덕션실무

조리
와쇼쿠요리 식품위생 영양학 체인지2 카이세키요리

프로덕션실무

조리

14:30 담당교수 주0란 임0희 이0일 이0경 김0현 주0란 채0석 최0진 안0현

15:20 강 의 실 6104 6201 6401 6302 6103 6104 5204 6302 5201

7 교과목 영양학 한국발효음식
프로덕션실무

조리
와쇼쿠요리 식품위생 영양학 카이세키요리

프로덕션실무

조리

15:30 담당교수 주0란 임0희 이0일 이0경 김0현 주0란 최0진 안0현

16:20 강 의 실 6104 6201 6401 6302 6103 6104 6302 5201

8
교과목

한국발효음식
프로덕션실무

조리
와쇼쿠요리 카이세키요리

프로덕션실무

조리

16:30 담당교수 임0희 이0일 이0경 최0진 안0현

17:20 강의실 6201 6401 6302 6302 5201

9 교과목

17:30 담당교수

18:20 강의실

                요일

교시




