
○ 2025학년도 1학기 시간표 학과명
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1 교과목 기능성조리론 분자요리
Lean Start-up

메뉴플래닝

09:30 담당교수 이은경 채현석 김태인

10:20 강 의 실 6103 2109 5301

2 교과목 기능성조리론 분자요리
Lean Start-up

메뉴플래닝

10:30 담당교수 이은경 채현석 김태인

11:20 강 의 실 6103 2109 5301

3 교과목 기능성조리론 분자요리
Lean Start-up

메뉴플래닝

11:30 담당교수 이은경 채현석 김태인

12:20 강 의 실 6103 2109 5301

4 교과목

12:30 담당교수

13:20 강 의 실

5 교과목
외식조리콘텐

츠기획
K-푸드디자인

HACCP식품관

련법

13:30 담당교수 이은경 이영순 오준호

14:20 강 의 실 6104 2109 6104

6 교과목
외식조리콘텐

츠기획
K-푸드디자인

HACCP식품관

련법

14:30 담당교수 이은경 이영순 오준호

15:20 강 의 실 6104 2109 6104

7 교과목
외식조리콘텐

츠기획
K-푸드디자인

HACCP식품관

련법

15:30 담당교수 이은경 이영순 오준호

16:20 강 의 실 6104 2109 6104

8
교과목

16:30 담당교수

17:20 강의실

9 교과목
컨템포러리디

저트
샤퀴테리

17:30 담당교수 윤은희 류정열

18:20 강의실 6301 2109

10 교과목
컨템포러리디

저트
샤퀴테리

18:30 담당교수 윤은희 류정열

19:15 강의실 6301 2109

11 교과목
컨템포러리디

저트
샤퀴테리

19:20 담당교수 윤은희 류정열

20:05 강의실 6301 2109

12 교과목
프로페셔널코

리안퀴진

프로페셔널웨

스턴퀴진

20:10 담당교수 이순옥 김창현

20:55 강의실 6201 5301

13 교과목
프로페셔널코

리안퀴진

프로페셔널웨

스턴퀴진

21:00 담당교수 이순옥 김창현

21:45 강의실 6201 5301

14 교과목
프로페셔널코

리안퀴진

프로페셔널웨

스턴퀴진

21:50 담당교수 이순옥 김창현

22:35 강의실 6201 5301
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